La commission 5'est deroulde en Jwéaence de:

Pour restaurant scolaire de St Gervais en Belin : Pour API :

Christophe LALOU - Adjoint au Maire Stéphane BISSON - Chef de secteur
Ludivine HOUSSIN - Responsable structure APS Elodie ELISSALDE - Diététicienne
Laurie JAMIN - Membre APEL Ste Anne Morgane MERCIER - Chef de cuisine

Elodie HAIES - Secrétaire APEL Ste Anne

Delphine ARZEL - Vice présidente APE Roland Deret, élue
représentant conseil école

Benoit EVRARD

Les représentants des enfants:

Elnky DEFAY, Naomie ROUSSEAU, Kyarra LESIOUX, Noah
DESCHAMPS, Aubane et Léa HAIES, Nell et Charlie JAMIN

Dans ('assiclle

Repas a theme, plats variés et équilibrés, quantités, hamburger

©
Viande trop grasse

Féculents plus souvent, moules/frites, saumon, spaghetti a la bolognaise, lasagnes, hamburgers
avec frites, cornichons, omelette au lardons, bacon et pommes de terre, soupe avec pates
alphabets, petits suisses, salade de fruits, purée de légumes verts, purée de carottes

Repas chinois, repas japonais

Biean ee aceion's C‘l me@ene en d)eace

Un questionnaire a été distribué aux parents des enfants de I'école Ste Anne.
Il'y a eu 45 retours. L’ensemble est plutt positif, quelques axes d’amélioration ont été cependant
évoqués.

Mr Lalou informe que des claustras phonique vont étre achetés pour contribuer a diminuer le niveau
sonore de la salle de restaurant.

Les parents souhaitent qu’une porte ouverte du restaurant scolaire soit organisée afin qu’ils puissent
rencontrer les équipes.
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Menus validés

Validation des menus du 7 janvier au 8 février 2019

Evénementiel

LES CHRONIQUES CULINAIRES LES REPAS A THEME

Ce midi, on part chez les

votre restaurant api |

15 janvien 2019

Menci de volre ‘paneicl;pafion,
Nous nous relrouverons le
Feudi 31 janvier 2019 a 18h00




